
背油系が食べたくなったらコレ 

中華そば ７５０円 

餃子 5 ヶ 
500円 

シャキシャキキャ
ベツの餡とモチモ
チ厚皮の相性抜群。 

シンプルでコク深い味わい 

 らあめん ６５０円 

シャキシャキ特盛もやしが嬉しい 

もやしラーメン ６８０円 

特製味噌とスパイスの相性が絶妙 

  みそ坦々麺 870 円 

スパイシーだけどクリーミー 

麻婆坦々麺 ９００円 

餃子５ヶ 
500 円 

丁寧に調理をして

いる餃子で、揚げ

餃子やピザ風にも

アレンジもしてい

ます。 
 

ちび餃子 1０ヶ 
３３０円 

通常の半分くらい
の一口サイズ。自
慢のみそダレにつ
けてお召し上がり
ください。 
 

      辛味がくせになる 

加茂唐八味ラーメン ７８０円 

大餃子 １ヶ 
１６０円 

普通のサイズの約
３倍！お肉たっぷ
りでジューシーな
味わい。にんにく
は不使用。 
 

ギョウザ 6 ヶ 
4００円 

にんにくがたっぷ
り入っているのに
後味がとってもさ
っぱりしていま
す。 
 

  

 

 

 

 

 

店
主
の
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た
ラ
ー
メ
ン
と
自
慢
の
一
品
を
ご
紹
介 

 
 

 
 

こ
の
冬
は
加
茂
の
ラ
ー
メ
ン
を
食
べ
つ
く
す 

 

 
 

 
 

杭
州
飯
店(

燕
市)

で
修
業
し

た
店
長
が
作
る
煮
干
し
ベ
ー
ス

の
ラ
ー
メ
ン
は
、
麺
が
隠
れ
る

ほ
ど
の
背
油
と
自
家
製
極
太

麺
、
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
が
食
べ
応

え
十
分
。 

 

福
楽
の
ら
あ
め
ん
は
シ
ン
プ

ル
が
身
上
。
ス
ー
プ
は
出
汁
が

効
い
た
濃
い
目
の
醤
油
味
。
太

く
て
旨
み
の
あ
る
メ
ン
マ
は
メ

ン
マ
好
き
に
は
た
ま
ら
な
い
。 

 

背
脂
で
炒
め
た
シ
ャ
キ
シ

ャ
キ
の
も
や
し
が
た
っ
ぷ
り

と
乗
っ
た
昔
な
が
ら
の
中
華

そ
ば
。
少
し
こ
っ
て
り
し
た
醤

油
味
は
若
者
に
人
気
の
一
杯
。 

 

 

日
本
の
味
噌
と
坦
々
麺
の
本

場
中
国
の
味
噌
を
融
合
し
た
自

慢
の
味
。
特
製
味
噌
と
秘
伝
の

ス
パ
イ
ス
が
作
り
出
す
辛
味
は

寒
い
冬
に
食
べ
た
い
味
。 

 

こ
だ
わ
り
の
自
家
製
ラ
ー

油
に 

練
り
ゴ
マ
を
合
わ
せ
た

マ
イ
ル
ド
で
濃
厚
な
ス
ー
プ

が
麺
に
良
く
絡
む
。
口
当
た
り

の
良
い
豆
腐
は
平
山
豆
腐
店

(

五
番
町)

の
も
の
を
使
用
。 

 

「
加
茂
唐
八
味
」
を
使
っ
た
ピ

リ
辛
醤
油
ラ
ー
メ
ン
は
、
さ
わ

や
か
な
辛
さ
と
香
ば
し
さ
が
際

立
ち
、
ま
た
食
べ
た
く
な
る
味

と
評
判
の
一
杯
。 

住穀町 10-10 ℡0256(53)6638 営 11時～15時／17時～翌 2時休不定休 

住柳町 2-4-20 ℡10256(52)3829 営 11時～15時／17時～20時半（スープが無く
なり次第終了）休火曜日(月 1回月曜日） 

 

住上町 1-11 ℡0256(52)0864 営 11時～14時／17時～20時半(LO) 休火曜日 

 

住柳町１-７-１℡0256(53)4334 営 11時～14時 20分／17時

～19時 45分、祝祭日（11時～19時 45分）休月曜日 

住駅前 10-2℡0256(52)0976 営平日／18 時～翌１時、金・土／18 時～翌２時休日曜

日（日、月曜日が連休の場合は月曜日） 

住陣ヶ峰 8-19℡0256(52)2653 営 11時半～14時／17時半～20時休水曜日 

 

※
掲
載
価
格
は
全
て
税
込 
 



創業からの変らぬ味 

元祖胡麻ラーメン 800円 

ギョウザ 6 ヶ 
450 円 

 

野菜の甘みを十
分に引き出した
自慢の餡が特徴。 

身体の芯からあたたまる一杯 

坦々麺 893 円 

竹内さん家の 
玉子ごはん 

２１６円 
具だくさんの隠れ
人気メニュー。ラ
ーメンだれを追加
しても OK！ 

昔懐かしいあっさりスープ 

ラーメン ５５０円 

チャーハン 
６００円 

紅しょうが、福神
付け、青のりのト
ッピングが大阪屋
流。ラーメンとセ
ットがお得。 
 

チャーハン  
６５０円 

 

ラーメンのお供に
食べてほしい一品。
ボリューム満点で
サラリーマンに人
気。 
 

80 年間守り続けた伝統の味 

ラーメン ６００円 

素材にこだわった本格派 

醤油ラーメン 734円 

モチモチ蒸し 
ギョウザエビ入り 

４１０円 
 

プリプリのエビが
入った餡とモチモ
チ食感の皮が相性
抜群。 
 

極上の自家製チャーシュー 

チャーシュータンメン ８８０円 

餃子 ５ヶ 
400 円 

自家製の皮とし 
っかりと寝かせ
て作る餡も 50年
変わらぬ作り方。 
 
 

極上の自家製チャーシュー 

チャーシュータンメン ８８０円 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

      

 

 

 

秋
冬
限
定
の
坦
々
麺
は
、

粒
山
椒
を
使
っ
た
自
慢
の
肉

味
噌
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
。
真
っ

赤
な
ス
ー
プ
は
辛
い
だ
け
で

は
な
く
旨
み
も
詰
ま
っ
た
冬

の
人
気
メ
ニ
ュ
ー
。 

 

５０
年
続
く
老
舗
の
自
慢
は

極
上
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
と
手
打

ち
麺
。
ジ
ュ
ー
シ
ー
で
柔
ら
か

い
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
と
あ
っ
さ

り
味
の
ス
ー
プ
は
不
動
の
人

気
。 

 

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
で
ボ
リ
ュ

ー
ム
が
あ
り
幅
広
い
年
齢
層

か
ら
好
ま
れ
る
。
煮
干
し
と
鶏

が
ら
で
出
汁
を
と
っ
た
昔
懐

か
し
い
あ
っ
さ
り
味
。
麺
は
無

添
加
麺
を
使
用
。 

 

４
代
目
主
人
が
作
る
８０
年

以
上
も
引
き
継
が
れ
る
伝
統

の
味
。
昔
な
が
ら
の
醤
油
ラ
ー

メ
ン
は
誰
か
ら
も
好
ま
れ
親

し
ま
れ
る
味
わ
い
。 

 

鴨
肉
か
ら
と
っ
た
一
風
変
っ

た
出
汁
を
加
え
、
上
質
で
香
り

高
い
ス
ー
プ
に
。
好
み
で
背
脂

を
ト
ッ
ピ
ン
グ
す
れ
ば
さ
ら
に

コ
ク
深
い
味
が
楽
し
め
る
。 

 

創
業
以
来
、
ず
っ
と
提
供

し
て
い
る
ラ
ー
メ
ン
は
胡
麻

の
香
り
と
ピ
リ
辛
ス
ー
プ
が

中
太
縮
れ
麺
に
良
く
合
う
。

た
っ
ぷ
り
乗
っ
た
野
菜
も
う

れ
し
い
。 

 

住新栄町 11-7℡0256(52)8737 営 11時半～14時／18時～20時休月曜日（祝日
の場合は翌日） 

 

住新町 2-4-1℡0256(52)0461 営 11時半～14時／17時半～翌１時休日曜日 

 

住仲町 1-22℡0256(52)0667 営 11 時～14 時／17 時～23 時休不定休 

住駅前 3-4℡0256(52)0270 営 11時～21時半休不定休 

住駅前 2-10℡0256(52)0706 営 11時～20時（LO19時半）休水曜日 

住寿町 1536-9℡0256(53)2855 営 11時半～14時／17時～24時（LO23時半）休月曜

日 

創
業
以
来
、
ず
っ
と
提
供

し
て
い
る
ラ
ー
メ
ン
は
胡
麻

の
香
り
と
ピ
リ
辛
ス
ー
プ
が

中
太
縮
れ
麺
に
良
く
合
う
。

た
っ
ぷ
り
乗
っ
た
野
菜
も
う

れ
し
い
。 

 

変
わ
ら
ぬ
伝
統
の
味
と 

進
化
す
る
新
し
い
味 

ラ
ー
メ
ン
の
世
界
は
深
い
… 

    
 

 
 


